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９．回転式蒸気二重釜 HC-SP 型 

    JACKETED STEAM KETTLE 

 

●スープ、ジャム、肉類、魚の味付け等食品の煮炊用に広く用い 

られています。 

●回転式なので出し入れが容易です。 

●内釜はオールステンレス製です。(他部は鉄(他)製) 

●御希望により蓋も製作いたします。 

●カラス口仕様ではありません 

※カラス口対応も可能(別料金にて) 
 
 

★仕 様 

型式 満容量 内釜寸法 据付寸法 
 

１ 
 

60ℓ 
 

600φ×250 ㎜(深) 
正面     奥行      高さ   

1,264×500× 775 ㎜ 

２ 90ℓ 650φ×325 ㎜(深) 1,314×550× 880 ㎜ 

３ 120ℓ 750φ×335 ㎜(深) 1,364×550× 895 ㎜ 

４ 150ℓ 800φ×365 ㎜(深) 1,414×550× 910 ㎜ 

５ 180ℓ 850φ×390 ㎜(深) 1,464×550× 930 ㎜ 

６ 240ℓ 900φ×450 ㎜(深) 1,514×750×1,130 ㎜ 

※満容量の 60％位で使用します。 

※別途ボイラー(蒸気供給)必要 
※上部に排換気設備必要、耐熱・耐水の床壁環境必要、アンカー固定必要 

 
 

１０．回転式蒸気豆煮缶 HC-SB 型 
    STEAM KETTLE 
 

●蒸気により高温(加圧)で豆を煮るので、早く、やわらかに煮えます。 

●回転式なので釜が斜め60度まで倒れ、内容物の取り出しや煮汁の 

再利用が容易です。 

●蝶ネジ式(ドア開閉) 

●鉄（SS400製）製 or ステンレス（SUS304）製選択。 

 

 

 

 

★仕 様 

釜内寸法...............①（炊量後大豆 45㎏用） 

              400φ×450（深）㎜ 

            ②（炊量後大豆 60㎏用） 

                           500φ×500（深）㎜ 

                       ③（炊量後大豆 70㎏用） 

                           600φ×600（深）㎜ 

付 属..................安全弁、温度計、排気弁 

 

★規格....小型圧力容器(今後定期自主検査が必要) 

 

※別途ボイラー（蒸気供給）必要 

※上部に排換気設備必要、耐熱・耐水の床壁環境必要、アンカー固定必要 


